
Kulinarische saisonale „Neuzugänge“im Sommer: 

 
 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 Red Bitter aus Kärnten – ein Bitter-Bukett aus natürlichen 

Gewürzen und Kräutern bilden die Basisnote, pur, on the rocks, mit 

Soda als Spritz oder mit Weißwein – zaubert den Sommer ins Glas! 

 

 Absinth aus Kärnten – ausgewählter Wermut; Fenchel und Anis 

sind die feinwürzige Basis. Eiswasser aus der Fontäne über Würfelzucker 

träufeln und die „grüne Fee“ genießen! Pur oder mit Eiswasser verdünnt 

bis zum letzten Schluck genießen! 

 

 

Bio-Himbeersturm „Wilde Hummel“ – 
gut gekühlt ev. mit Soda aufspritzen oder pur 

ein Sommergenuss mit nur 5,5 % Alkohol! 

 


