GENUSS

VON PETER HIRSCH

Ein Miihlviertler Meisterkoch kreierte eine besondere Gewiirzmischung.  (hipe)

Kaffeewiirze zur Ente

Es gibt noch einige wenige

Worte, die man beim Googeln
nicht im Internet findet. Zum
Beispiel: ,Kaffeegewiirzsalz".

rfunden hat die Wiirzmischung
E der Koch (,miihlvierteln®) Georg

Friedl. Es gibt zwar vom Bayri-
schen Altstarkoch Alfons Schuhbeck ein
,Orientalisches Kaffeesalz", mit dem er
Fleischgerichte und Eintopfe verfeinert,
aber Friedls Kaffegew(irzsalz ist eine ei-
gene Kreation, die feinschmeckerische
Reachtung verdient.

Global betrachtet (Arabien, Orient
Siidamerika) werden neben Sufispei-
gen gar nicht so selten auch andere
Gerichte mit Mokka oder zerstofenen

Kaffeehohnen gewiirzt, in Europa
aber findet man dieses interessante
Aromenspiel nur sehr selten.

Eried] verwendet fiir sein Kaffeege-
wiirzsalz die gemahlene Rostung ,Pa-
lermo® des qualitatsfanatischen Ka-
feerosters Peter Affenzeller in Frei-
stadt (,Suchan-Kaffee®), Salz, Zucker
und allerlei Gewiirze und Gewiirzbli-
ten, das schmeckt sehr interessant.
Von Friedls Rezeptvorschligen habe
ich die Entenbrust und die Schoko-
mousse probiert. Beides sehr gut und
,angenehm anders“. Rezepte unter
www.nachrichten.at/kaffegewtirzsalz
Kaffeegewiirzsalz bei Suchan, Freistadt
(Pfarrplatz) und in der Schlemmerei Linz
(Bethlehemstrafie); 80 g um 5,90 Euro
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WAS IST LOS ?



