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Prost, Joseph Haydn

2006, zu Mozarts 250. Ge-
burtstag, gab's einige Mozart-
weine unterschiedlicher Quali-
tit. Joseph Haydn (heuer 200.
Todestag) entgeht dieser Hul-
digung auch nicht. Die ersten
Weine mit seinem Namen, ,die
ihm sicher geschmeckt hatten"
(sagen die Winzer), sind bereits
auf dem Markt. Weitere wer-
den folgen. Haydn trank Rot
und Weil gerne und reichlich.
Musste er auch, bekam er doch
einen Teil des Deputats —er
diente 40 Jahre der Fiirstenfa-
milie Esterhdzy — in Form von
Wein. Also stellt das Weingut

tENUSS

Esterhazy in Eisenstadt eine
+Hommage a Joseph Haydn"
vor. Merlot und Cabernet
Sauvignon wurden 2007 in
Ungarn (Odenburg) geerntet,
vinifiziert wurde in Trausdorf/
Eisenstadt, ausgebaut im gro-
Ben Fass (zu Haydns Zeit
gab's bei uns kein Barrique).
Ein recht eleganter Roter ist
das geworden, feine, nicht
libertriebene Fruchtigkeit
(Zwetschken, Brombeeren),
nicht zu knapp Sdure, prasen-
tes Tannin, wiirzig (minera-
lisch und auBergewshnlicher
Pfeffer), mittlere Lange.
Weingut Esterhdzy,
02682 /633 48, 12 Euro
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Pinzgauer Reibkise ist eine nur eng regional bekannte Spezialitat.
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Wiirzige Hinkelsteinchen

»Sie schauen aus wie kleine,
dunkelbraune Hinkelsteine. Sie
sind auch fast so hart, Thr krif-
tiger Geruch erinnert an Selch-
speck und Kise von der Alm.
Obelix wiirden sie bestimmt
auch schmecken, die kegelfor-
migen Pinzgauer Reibkise.”

gefunden und ich kann es unter-
schreiben. Im Pinzgau kennt
den Reibkadse aus Vollmilch, Krau-
tern, Essig und Salz jedes Kind, in der
restlichen Welt ist er weitgehend un-
bekannt. Deshalb hat die Bauerin Mo-

D ieses Zitat habe ich im Internet

nika Voglreiter in Piesendorf auch Re-
zeptkirtchen drucken lassen fir jene,
die ein ganze Hinkelsteinchen kaufen
wollen, und fiir jene, die den Reibkése
im Glas kaufen, ist die wichtigste
Reibkisespezialitit auf dem Etikett
vermerkt - die traditionellen Schott-
nocken: In einer Pfanne Butter-
schmalz erhitzen, fein geschnittene
Zwiebel anrésten, Reibkise fein gerie-
ben dazugeben und aufschaumen las-
sen. Nockerln dazugeben, salzen und
pfeffern und mit Schnittlauch be-
streut servieren.

Gibt es in der ,Schlemmerei*, Linz,
BethlehemstraBe 1d
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OON-Weinshow am 28. 3.

»Riesling 2009 ist Thema der nichsten
OON-Weinshow im Landhotel ,,Griinberg
am See“ in Gmunden (38 Euro inkl. Buf-
fet). Anmeldungen: 07612 / 77 7 00
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