SCHLUCEK DER WOCHE

VON KLAUS BUTTINGER

Speckbirnen-Brause
vom Allerfeinsten

Gerne bezeichnet der genuss-
erfahrene Connaisseur kitzeln-
den Schaumwein, Sekt oder
Champagner augenzwinkernd
als Brause. Die muss allerdings
nicht immer aus dem vergore-
nen Saft der Traube stammen.
Auch die Birne lasst sich fein
versekten. Ein auBergewohn-
lich gut gelungenes Beispiel
fiir einen Birnenschaumwein
legt Familie Mairinger aus
Wartberg ob der Aist vor.
Frisch, ungebremst perlend,
birnentypisch, dezente Siife,
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ausgewogene Sdure und ein
ein zartes Bitterl zeichen den
Schaumwein aus, der auf Ba-
sis feiner Speckbirnen von
der Streuobstwiese steht.

Empfehlen als Aperitif
wie auch zur Begleitung von
Kéase und Siilem.

Birnenschaumwein,
0,75 |, 6,90 Euro, Mairinger,
Obervisnitz 18, 4224 Wart-
berg/Aist, 07236/ 20 5 12,
www.mostundmehr.at

Verkauf: ab Hof (Fr. 13-
19 Uhr, Sa. 9 -12 Uhr), Vi-
nothek ,Schoki & Wein",
Freistadt und in der Gas-
tronomie

VON PETER HIRSCH

Marille, weille
Schokolade und
Orangenlikor in
feiner Harmonie
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Marmeladen mit Fantasie

Noch konnte man Marillen-
marmelade selbst einkochen.
Aber vielen fehlt dafiir halt die
Zeit, auch wenn in Rezept-
sammlungen so viele feine
Kombinationen zu Aktivititen
verfithren, zum Beispiel Maril-
le-Schokolade.

man, nebst einigen anderen, in

der Linzer ,Schlemmerei* kau-
fen. In diesem leider ein bisserl gar
teuren neuen Geschaft bietet die flei-
Rig forschende Feinschmeckerin Ma-
ria Haslehner, vor einigen Monaten
noch bei einem Steuerberater titig,

D iese Konfitiirenspezialitidt kann

viele auBergewdhnliche kulinarische
Entdeckungen an.

Finige Marmeladen erzeugt sie

selbst. Die Kombi Wachauer Marille
und weilie Schokolade, dazu Rohrzu-
cker, Vanilleschote, Orangensaft und
Cointreau (also leider nichts fir klei-
en Kinder), ist ihr besonders gut ge-
lungen. Sehr fein und harmonisch
schmeckt auch die sommerlich-
herbstliche Konfittirenkombination
Weichsel-Walnuss aus Haslehners
Schlemmereikiiche. Das Glas mit 210
ml kostet 7,90 Furo

Schlemmerei”, Linz, Bethlehemstra-
Be 1d, 0732 / 77 34 98; Samstag nur bis
Mittag geoffnet, Montag geschlossen

Genussland
Oberosterreich |

Veranstaltungen

Schwammerlsuchen -
Wissen, Fleiff und Gliick

| ® 6. September, 10 bis13 Uhr !
| mitdem Natur- und Landschaftsfithrer Dr. Wilhelm
| v, Zitzewitz, Kennen lernen heimischer Pilze und |
- Tipps fiir die Auf- und Zubereitung

- Ort: Mostheuriger Eigner, Finklham

¢ Info: Naturpark Obst-Hiigel-Land,

| Tel. 07249/47112-25, www.obsthuegelland.at

. Weinverkostung mit Knddelbuffet
. ® b, September, ab 16 Uhr 4
| Die Weinverkostung mit Knadelbuffet lautet den

. Beginn der Knédelwochen ein. Der Knodel - eine

- der beliebtesten Speisen der Osterreicher!

| Ort: Kirchenwirt, Bad Kreuzen

. Info: Tel. 07266/6205, www.kirchenwirtbk.at

Schneeballen-Back-Kurs
auf der Sarslmmalm

| '® 6, September, ab 15 Uhr el
*Inder Obertrauner Sarsteinhiitte darf diese suﬁe U
| Kostlichkeit nicht fehien! Ein JKochlkurs® derbeSam_ i
- deren Art, in besondererl.age und mit Musik.
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