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Gesund schlemmen

Granitbier, Dirndlsekt und
Schmalzbrot-Trilogie: Schon
das Schaufenster der Schlem-
merei in der Linzer Bethlehem-
straBBe macht Gusto auf mehr.

Man spiirt bei Maria Haslehner die
Freude, Fragen nach dem Muhlviertler
Granitbier, nach Sekt aus der Dirndl-
Kornelkirsche und nach dem Sprin-
ginkerl-Birnenmost zu beantworten.
Oder auf die Winterspezialitit drei
verschiedener Brote mit Grammel-,
Kiirbis- und Wollschwein-Schmalz
hinzuweisen.

Gustostiickerl. Zwei Jahre lang war
die frithere Hotelmanagerin auf der
Suche nach heimischen Gustostiickerln
durch Osterreich gereist, ehe sie im
Sommer 2008 in der Linzer Bethlehem-

straBe 1d mit ihrer Schlemmerei einen
Lebenstraum verwirklichte. Schon ein
knappes Jahr spiter wurde sie soeben
vom Genuss Guide 2009 als eines

der besten Spezialitatengeschafte des
Landes ausgezeichnet. ,Bei mir steht
nur das im Regal, was ich auch selbst
kaufen wiirde", definiert Maria
Haslehner ihre Geschaftsphilosophie.
Der kleine Mittagstisch téglich ab

12 Uhr kommt dementsprechend vor
allem bei figurbewussten Damen gut
an. Unter ,Schlemmen - Shoppen -
Schenken" bietet die Schlemmerei
aber mehr als bodenstdndige Pro-
dukte an, die in Supermirkten nicht
erhéltlich sind. Auch bei den kuli-
narischen Prasenten gibt es keinen
Einheits-Geschenkkorb.

Geheimrezept. Nach Geheimrezept
wird téglich bei 160 Grad HeiBluft
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Gesundheit kommt vom Lebenswandel, manchmal aber

auch vom Handel: Diesen Spruch setzt Schlemmerei-
Chefin Maria Haslehner tiglich in die Tat um.

40 Minuten lang der Renner ,Edelbitter-
Schokokuchen” gebacken. Ohne Mehl,
mit 200 g Butter, 200 g verschiedenen
Niissen, 80 g Zucker, 4 Eiern, Backpul-
ver, Vanillezucker, Gewdlirzen, 200 g
zerlassener Edelbitter-Schokolade und
Feinabstimmung mit Gewlrzen nach
Wahl. Wer das Original genieBen will,
kann es um 2,50 Euro erwerben. Und
auch die Brotchen um 2,90 Euro aus
dem Catering sind etwas Besonderes -
von vegetarischen Pumpernickeltalern
mit Erdépfel-Bérlauchkése bis zu
herzhaften Happchen mit Ricken-
speck und feurigen Chilis. m




